Blabaermuffins (15-20 stk.)

Ingredienser Fremgangsmade
200 g smar
200 g rarsukker 1. Lees farst opskriften igennem
3 &g 2. Vask haender, find og vej alt hvad du
240 g mel skal bruge
3 tsk. bagepulver 3. Tend ovnen pa 200°
2 tsk. vaniljesukker 4. Rgr smgr og rgrsukker sammen i en skal.
50 g hasselngdder 5. Tilsat eggene ét ad gangen under omrg-
1 dl sgdmeelk ring.
100 g blabeer 6. Sigt mel, bagepulver og vaniljesukker i
Redskaber dejen.

7. Hak hasselngdderne groft. Kom dem i
Rareskal dejen sammen med meelken.
Handmikser med piskeris 8. Vend blabarrene i.
Sigte 9. Kom dejen i formene.
Malebager 10. Bag kagerne i ovnen ved 200° i 15-20
Veegt min.

Muffinsforme




